Velouté tiéde de champignons au porto « copeaux de foie gras mi-cuit
oeuf parfait « creme de noisette.
X
Saumon gravlax « pépinettes ¢ rapé de brocolis « vinaigrette citron - pamplemousse.
X

Poulet crispy + salade de chou rouge au sésame « mousse de pois chiches aillés.
X

Ravioles d'a raignées (pate japonnaise au rizet blg) » poireaux s sauce crémeuse de carcasses.

LES PLATS

L'assiette de Koatériad* (pétail des 3 poissons sur lardoise au mur)

*Cest la bouillabaisse du sud finistére, servie avec 3 morceaux de poissons ou/et mollusques.
La sauce : c'est une base de soupe de poissons du chef, au Karigosse (épice Morbihannaise)
réduite et corsée. - La garniture : base de pommes de terre, carotte et lEgumes de saisons.

X
Poisson de la criée (Dstail du poisson sur lardoise au mur) » mousseline de topinambours
et lentilles « creme de langoustines.
X
Le canard (cromesquis de cuisses comme un parmentier et aiguillettes réties) » salsifis cuits
dans le jus au vin rouge.

X
Duo de cochon (mignon cuit basse température et travers rtis) » écrasé de pommes de terre a

I'huile de truffe « jus brun.

A ES~BES S E\RT

Financier noix de coco « mousse mangue « tartare de fruits ¢ sorbet passion.

, X
Eclats de biscuit breton - diplomate praliné  espuma et glace vanille.

X

Moelleux chocolat et caramel au beurre salé » tuile au grué cacao « glace cacahuete.

X
Assiette de fromages « poire pochée au vinaigre « salade verte.
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Nous Proposons deg Sugge

Nos fournj

arrivages de

TARIFS

? CARTE
CI-DESSOUS
ENTREE VEGE
Burrata crémeuse « salade de chou rouge au sésame « croltons aillés. 12¢
PLAT VEGE
Dahl du chef aux lentilles vertes « oeuf parfait « épinards « yaourt Grec. | 20°¢
DESSERT
Le dessert est a choisirdans la liste de ceux du MENU IDENTITE (page 1).
[} ] 6‘
ENTREE PLAISIR
Ravioles d'araignées (pate japonnaise au rizet blé) » poireaux s sauce crémeuse 13¢€
de carcasses.
PLAT PLAISIR
Queue de homard (décortiquée) cuite au beurre « mousseline de topinambours | 45¢€

« salsifis cuits au vin rouge » creme de langoustines.

DESSER,T

Le dessert est a choisir dans la liste de ceux du MENU IDENTITE (page 1).




