
        Menu IdentitéMenu Identité  - - 39,50 39,50 €€
L E S  E N T R É E S

  Raviole d’araignée (pâte japonnaise au riz et au blé)  •  poireaux  •  écume de carcasses.  13€

×
Endive braisée  •  salade de coquillages  •  crème de Noilly Prat. 12€

×
Burrata crémeuse  •  tartare de tomates aux herbes  •  chips de jambon cru. 13€

×
Salade de petit épeautre  •  saucisse fumée  •  courgette  •  feuilletage aux algues. 13€

L E S  P L A T S

Poisson de la criée (détail du poisson sur l'ardoise au mur)  •  risotto à  
l’huile de truffe  •  petits pois.

24€

×
L'assiette de Koatériad* (détail des 3 poissons sur l'ardoise au mur)

*C'est la bouillabaisse du sud finistère, servie avec 3 morceaux de poissons ou/et mollusques. 
La sauce : c'est une base de soupe de poissons du chef, au Karigosse (épice Morbihannaise)  

réduite et corsée.  La garniture : base de pommes de terre, carotte et légumes de saisons.

   

24€

×
Quasi de veau (cuisson basse température)  •  grenailles rôties  •  copeaux de  

comté  •  jus brun.
24€

×
Filet de poulet jaune rôti  •  frites maison  •  crème et poêlée de champignons. 23€

L E S  D E S S E R T S

Parfait glacé fruits de la passion  •  espuma fraise mascarpone  •  crumble thym citron. 9€

×
Mi-cuit chocolat  •  cacahuète  •  espuma Baileys  •  glace vanille. 9€

×
  Sabayon aux agrumes  •  tuile de fruits  •  sorbet pamplemousse. 9€

×
Assiette de fromages  •  poire pochée au vinaigre  •  salade verte. 10€

Menus  et  carte  -  étéMenus  et  carte  -  été

Page 1

Menu : Menu : 

Entrée + Plat 
Entrée + Plat 

+ Dessert
+ Dessert

TARIFS 

CARTE
CI-DESSOUS



   Menu Végé    Menu Végé --  32,50 32,50 €€
E N T R É E  V É G É  

Salade de petit épeautre  •  samoussa de légumes  •  crémeux  
de courgettes acidulé.

12€

P L A T  V É G É

Risotto à l’huile de truffe  •  tartare de tomates  •  burrata crémeuse.
   

20€

D E S S E R T

Le dessert est à choisir dans la liste de ceux du MENU IDENTITÉ (page 1). 9€

   Menu Plaisir   Menu Plaisir  - - 66 66 €€
E N T R É E  P L A I S I R

Raviole d’araignée  •  foie gras poêlé  •  poireaux  •  écume de carcasses. 15€

P L A T  P L A I S I R

Le classique Homard frites (variété européen, rôti entier puis décortiqué)   •  crème de  
coquillages  • légumes de saison.

   

55€

D E S S E R T

Le dessert est à choisir dans la liste de ceux du MENU IDENTITÉ (page 1). 9€
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Nous proposons des suggestions supplémentaires en fonction des 

arrivages de nos fournisseurs. (tarifs et détails sur l'ardoise au mur)
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