
        Menu IdentitéMenu Identité  - - 39,50 39,50 €€
L E S  E N T R É E S

  Crevettes croustillantes  •  salade de riz noir  •  mayo au soja. 13€

×
Escalope de foie gras poêlé  •  crémeux de coco de Paimpol  •  jus noisette. 13€

×
Velouté de butternut  •  fines tranches de magret fumé  •  crème et toast aux algues. 12€

×
Cannelloni chèvre - épinard  •  espuma panais  •  citron. 13€

L E S  P L A T S

Poisson de la criée (détail du poisson sur l'ardoise au mur)  •  écrasé de pommes de terre et 
courge  •  crème de langoustines.

24€

×
L'assiette de Koatériad* (détail des 3 poissons sur l'ardoise au mur)

*C'est la bouillabaisse du sud Finistère, servie avec 3 morceaux de poissons ou/et mollusques. 
La sauce : c'est une base de soupe de poissons du chef, au Karigosse (épice morbihannaise)  

réduite et corsée.  La garniture : base de pommes de terre, carotte et légumes de saison.

   

24€

×
Pluma de porc de Brocéliande rôtie  •  mousseline poivron - chorizo  •  frites maison  •  jus 

brun.
23€

×
Effiloché d’agneau  •  polenta et oignon braisé  •  jus au thym. 24€

L E S  D E S S E R T S

  Le tout cacao (tuile, crumble, truffe, glace)  •  espuma whisky. 9€

×
Tartelette poire Carambar  •  glace vanille. 9€

×
  Sabayon aux agrumes  •  tuile de fruits  •  sorbet pamplemousse. 9€

×
Assiette de fromages  •  poire pochée au vinaigre  •  salade verte. 10€

Menus  et  carte  -  AutomneMenus  et  carte  -  Automne
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   Menu Végé    Menu Végé --  32,50 32,50 €€
E N T R É E  V É G É  

Velouté de butternut  •  éclats de noisettes et marrons. 12€

P L A T  V É G É

Cannelloni chèvre - épinard  •  espuma panais  •  citron.
   

20€

D E S S E R T

Le dessert est à choisir dans la liste de ceux du MENU IDENTITÉ (page 1).

   Menu Plaisir   Menu Plaisir  - - 66 66 €€
E N T R É E  P L A I S I R

Foie gras poêlé et crevettes croustillantes  •  crémeux de coco de Paimpol  •  jus 
noisette.

15€

P L A T  P L A I S I R

Le classique Homard frites (variété européenne, décortiqué puis rôti entier)  •  petits 
légumes  •  crème de langoustines.

   

55€

D E S S E R T

Le dessert est à choisir dans la liste de ceux du MENU IDENTITÉ (page 1).
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Nous proposons des suggestions supplémentaires en fonction des 

arrivages de nos fournisseurs. (tarifs et détails sur l'ardoise au mur)
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jusqu'à 12 ans

Au choix dans les menus des grands :

 MENU VÉGÉ, MENU IDENTITÉ et FORMULE MIDI (les midis).

Assiettes servies en 1/2 portions

Menu EnfantMenu Enfant

Pour le plaisir de vos petits mousses, le Chef leur propose de 
manger comme les grands.

L’intérêt pour nous étant de solliciter leur curiosité en gardant à 
l’esprit qu’ils sont la future génération et peut-être pour certains 

de futurs grands chefs ?!

1/2 Entrée + 1/2 plat + 1/2 dessert      16€

1/2 Entrée + 1/2 plat    OU    1/2 Plat + 1/2 dessert     14€

 1/2 plat unique      12€
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